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EINE AUSBILDUNG
BEI SCHNEIDERS BACKEREI



HALLO,
WIR SIND
SCHNEIDERS

7

Seit 1957 echtes
Backerhandwerk.

Seit damals hat sich (fast) alles veréindert, aber das
Herzstiick ist geblieben: echtes Handwerk.

Familienunternehmen

in dritter Generation.

Seit den 80ern ist unser ,Senior” Reinhard und seine Frau
Cornelia fiir den Erfolg des Unternehmens verantwortlich,
seit einigen Jahren gemeinsam mit Sohn Philipp, der den
Erfolgskurs des Unternehmens seit 2021 weiterfiihrt.

ziemlich coole Leute
aus der Region.

Mittlerweile sind wir ganz schon viele. Unser Team?
Riesig, bunt, laut, herzlich. Werde Teil der Crew!

Schneiders Cafés
und Fachgeschdfte.

Mehr als nur Brot und Brétchen verkaufen.
Unsere Filialen sind gemitliche, sehr coole Spots.



EIGENES GELD VERDIENEN
Nie wieder Eltern fragen missen, ob sie Dir was leihen!

SKILLS FURS LEBEN

Du lernst was, das Dir keiner mehr nehmen kann.

ABSCHLUSS & ERFAHRUNG
Nicht nur Theorie, Du wirst zum Macher und zum absoluten Pro!

KARRIERE-KICKSTART
Viele Ausbildungen fiihren direkt in einen festen Job.

MEHR UNABHANGIGKEIT
Wohnung, Auto, Urlaub? Mit Ausbildung kannst Du es Dir leisten.

NEUE LEUTE KENNENLERNEN
Kollegen, vielleicht sogar Freunde.

AUFSTIEGSCHANCEN
Meister, Techniker, Studium — alles maglich!

SELBSTBEWUSSTSEIN
Du hast was drauf worauf Du stolz sein kannst. Und das fihlt sich gut an.

AZUBIS SIND TOTAL IN
Influencer gibt's schon genug und oft klappt das auch nicht so einfach.

KEINE LUCKEN IM LEBENSLAUF
Arbeitgeber feiern Deinen Einsatz.

MOGLICHKEITEN UBERALL

Mit einer erfolgreich abgeschlossenen Ausbildung hast Du die besten Chancen.
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TALK!

WARUM IST EINE AUSBILDUNG EIGENTLICH SO SCHLAU?

BRO@ & H QD

Also, wenn Du Bock auf Praxis, Geld und einen schnellen Einstieg ins
Berufsleben hast, ist eine Aushildung auf jeden Fall eine ziemlich gute Idee!
Und mal ehrlich: Das macht mehr SpaB als Schule und bringt Dich direkt weiter.




DEINE
AUSBILDUNG
BEI SCHNEIDERS

UNSERE SKILLS:

* Dy arbeitest in einem hochmodernen Handwerksunternehmen mit Zukunft
* Du bekommst ein dberdurchschnittliches Azubigehalt und viele Sozialleistungen

* Wir sind ber 800 Leute aus der Region — eine Menge Menschen,
wo Du bestimmt coole Leute kennenlernen kannst

* Du hast einen sicheren Arbeitsplatz und wirst nach erfolgreich abgeschlossener
Ausbildung tbernommen

* Nach der Aushildung kannst Du einiges bei uns machen, Deine abgeschlossene
Ausbildung ist nur der Anfang deiner Karriere — wenn Du das willst!

* Du bekommst einen fetten Rabatt auf unsere Produkfe
* Jihrliche Azubi- & Mitarbeiterevents

* Priimie bei Abschluss der Aushildung mit guten Noten
* RegelmdBige Feedback- und Entwicklungsgespriche

* Intensive Schulungen und qualifiziertes Personal an Deiner Seite

Ubrigens: Wenn Du noch nicht weiBt, ob Schneiders und unsere Berufe was fir
Dich sind: Mach ein Praktikum — in der Backstube oder einer unserer Filialen!

In der Regel davert Deine Aushildung 3 Jahre und mit jedem Ausbildungsjahr
steigt Dein Gehalt. Neben Deiner Arbeit wirst Du auch ein bis zwei mal pro Woche
die Berufsschule in Deiner Néihe besuchen, da musst Du gar nicht weit fahren.

€ASH
IN THE
TASH!

1.100¢




POV: DU BIST

AZUBI

BACKER

(M/W/D)!

BACKER IST EIN ZIEMLICH COOLER BERUF!

* Du erlemst ein traditionelles Handwerk, das mittlerweile aber mit einer ganzen
Menge Maschinen unterstitzt wird

* Du backst Brote, Brdtchen, Teilchen, lemnst die Herstellung von Kuchen,
Fiillungen, Snacks und vielem mehr

* Du arbeitest in einem tollen Team, dass Dir immer weiterhilft

* Mittlerweile miissen unsere Backer nicht mehr nur nachts arbeiten. Wer nach der
Ausbildung in die Nachtschicht méchte, bekommt sogar ne ganze Menge mehr
Kohle als in der Tagschicht.

* Keine stdndige Nacht- oder Sonntagsarbeit erforderlich

* Dein Arbeitsplatz duftet immer qut ;)

DIE AUSBILDUNG ZUM BACKER KONNTE
DAS RICHTIGE FUR DICH SEIN, WENN:

* Du Bock auf Lebensmittel hast

* Dy was mit Deinen Hinden schaffen willst
* Du SpaB an der Arbeit im Team hast

* Man sich auf Dich verlassen kann

* Hygiene kein Fremdwort fir Dich ist

* Du kreativ und handwerklich geschickt bist




POV: DU BIST

AZUBI

FACH

VERKAUFER

IM LEBENSMITTELHANDWERK (M/W/D)!

ALS VERKAUFER BIST DU DER DIREKTE
KONTAKT ZU UNSEREN KUNDEN. SCHON
WAHREND DEINER AUSBILDUNG WIRST
DU SCHRITT FUR SCHRITT AN DIESE
AUFGABEN HERANGEFUHRT:

* Du hast SpaB am Verkaufen und Bedienen
* Du lernst viele Menschen kennen und wie Du sie richtig berdtst

* Du weiBt viel Gber unsere Produkte und findest die passenden Worte bei
Fragen unserer Kunden

* Du hast ein Auge fiir Details und SpaB daran, die Theken zu gestalten und
Waren ansprechend zu prdsentieren

* Du helegst Snacks, bereitest je nach Standort Kaffee und Frihstiicke zu

* Du hedienst die Kasse, unterstiitzt Aktionen, arbeifest gemeinsam mit
Deinem Team fiir Deine Filiale

DIE AUSBILDUNG ZUR VERKéUFERIN IM
LEBENSMITTELHANDWERK KONNTE DAS
RICHTIGE FUR DICH SEIN, WENN:

* Du gern mit Menschen zu tun hast
* Du gerne im Team arbeitest

* Man sich auf Dich verlassen kann

* Hygiene kein Fremdwort fiir Dich ist

* Du SpaB daran hast, unseren Kunden hier und da ein Lcheln
aufs Gesicht zu zaubem




DEIN WEG
IN DER
AUSBILDUNG

Aktion im 3. Lehrjahr:
Azubi-Event fiir alle Azubis

Mitarbeiter
im Fachgeschdft/
in der Backstube &
regelmiBiger Besuch
der Berufsschule

Feedbackgespriich
mit den Aushildern und der
Ausbildungsbeauftragten zwecks

Entwicklung, Forderung & Ubernahme

Uberbetriebliche

Abschlusspriifung
(Theorie & Praxis)

und Ubernahme in ein
Arbeitsverhiiltnis

Aushildungseinheit O 3 Y

(Der genave Zeitpunkt
ist standortabhdngig)

Lehrjahr

Feedbackgespriich
mit den Aushildern und der
Ausbildungsbeauftragten zwecks
Entwicklung, Forderung & Ubernahme

02,

Lehrjahr

Uberbetriebliche
Aushildungseinheit

Aktion im 2. Lehrjahr: {Der genave Zelipunkt
Azubi-Event fiir alle Azubis

ist standortabhéngig)

Mitarbeiter
im Fachgeschift/

_—. in der Backstube &

Feedbackgespriich
mit den Ausbildern und
der Aushildungsbeaufiragten

Start der
Aushildung mit einem
Willkommenstag

regelmiBiger Besuch
der Berufsschule

Aktion im 1. Lehrjahr:
Azubi-Event fiir alle Azubis

Einarbeitung
im Fachgeschdft/
in der Backstube &
Kennenlernen des Teams

Mitarbeiter
im Fachgeschift/
in der Backstube &

Iwischenprisfung
nach 1,5 Jahren
(Theorie & Praxis)

Uberbetriebliche
Ausbildungseinheit

(Der genave Zeitpunkt
ist standortabhdngig)

regelmBiger Besuch

der Berufsschule
0 1 o

Lehrjahr




WIR SIND DEIN

KARRIERE-
BUDDY!

NACH DER AUSBILDUNG ZUM BACKER:

Deine Karrierewege bei uns:

* Werde Aushilder und zeig den nachfolgenden Azubis, wie es liuft! (mit externem Lehrgang)

* Werde Abteilungsleiter und iberimm Verantwortung
fir einen wichtigen Bereich, zum Beispiel die Teigmacherei

* Werde Schichtleiter und stelle sicher, dass alle Aufgaben
in Deiner Schicht reibungslos zusammenpassen

* Werde Produktionsleiter und behalte den Uberblick iher den
gesamten Produktionsprozess

* Werde Qualitéitsheauftragter und achte darauf, dass
unsere Produkte immer hachste Qualitit bieten

Externe Weiterqualifizierung als Karriere-Booster:
* Meisteraushildung

* Techniker Fachrichtung Lebensmitteltechnik

* Technischer Fachwirt

* Studium: Endhrungswissenschaft/Okotrophologie (Lehramt), Lebensmitteltechnologie

NACH DER AUSBILDUNG ZUM
FACHVERKAUFER IM LEBENSMITTEL-
HANDWERK - SCHWERPUNKT BACKEREI:

Deine Karrierewege bei uns:
* Werde Aushilder und zeig den nachfolgenden Azubis, wie es lduft! (mit externem Lehrgang)
* Werde Filialleiter und ibemimm Verantwortung fiir Deine eigene Filiale
* Als Bereichsleiter bist Du verantwortlich fiir die strategische und
operative Fihrung eines bestimmten Unternehmenshereichs
Externe Weiterqualifizierung als Karriere-Booster:

* Studium: z. B. BWL
* Betriehswirt Handel




Kein Plan wie es weitergeht? Mach ein Praktikum!
Fragen? Ruf unsere Azubi-Beauftragte Tabea an oder schreib uns
per Mail an bewerbung@schneiders-baeckerei.de

Tabea Langemann (Ausbildungsbeauftragte)
Telefon 02 71/7 72 95-27

Weitere Infos auf Instagram
instagram.de/schneidershaeckerei

schneiders-baeckerei.de



